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晋单!糯"#$玉米及其产业化开发
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摘 要! 叙述了晋单-糯.,! 玉米新品种的特征特性$优质高效栽培技术$速冻保鲜和真空保鲜加工技术#在糯玉
米产业化中品种$技术$产品之间的紧密关系!品种决定产品档次和种植加工效益"品种又必需有配套的栽培$保鲜

加工技术作依托"才能充分发挥自身特性"保证加工产品的产量和质量#晋单-糯.,! 的育成和产业化开发形成了山西
省地方性龙头产业"并对我国糯玉米的科研育种$生产开发$加工增值起到了积极的推动作用%
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! 晋单-糯.,!玉米的特征特性

晋单-糯.,!-原鲜糯 ! 号.玉米是山西省农科院
玉米研究所翟广谦$ 陈永欣等人 !%%&年选育而成"
属早熟糯性玉米% (""! 年 + 月通过山西省审定"是
山西省审定的第一个糯玉米新品种% 同年起作为该
省糯玉米生产试验对照品种"+ 年来在参试品种中"
从外观$色泽$商品性$风味食味等综合评价均为第
!位"多次受到专家们的好评"("",年获山西省科技
进步二等奖% 该品种株高 (!( 12"穗位高 3" 12"雄
穗发达"花粉量大"雌穗苞叶长#果穗长筒形"大小均
匀"穗长 (( 12"穗粗 ,*3 12"穗行数 !& 4 !3 行"排
列整齐"结籽到顶"秃尖少#单穗鲜重 ++" 5"穗粒干
重 !%" 5"千粒重 (&" 5"出籽率 336#采鲜期子粒淡
黄色"煮熟后金黄色"穗轴白色#属早熟种"春播出苗
至采收 37 8"全生育期 !"# 8"夏播可提早 7 4 !" 8#
适应性强"高抗青枯病$小斑病和矮花叶病"中抗丝
黑穗病"抗大斑病和穗腐病% 由于果穗苞叶长"紧
包果穗"较好地保护了果穗不受虫害$雨淋% 春播地
区一般公顷产鲜果穗 !( """ 4 !# """ 95" 产干子粒
7 #"" 4 % """ 95"高水肥地块更能发挥增产潜力% 鲜
食期含粗蛋白 ,*#36"粗脂肪 (*,"6"赖氨酸 "*!#6"
支链淀粉 !""6"总糖 +*,+6:!;%
该品种鲜食期采收可直接出售青嫩果穗或速

收稿日期! ("",$!"$!!# 修回日期! ("",$!!$(+
作者简介! 翟广谦’!%&($."男"山西寿阳人"学士学位"现为山西农

科院玉米所所长"副研究员% 从事玉米育种和科研管理

工作% <=>!"+#"$3&((&!3-?. !+&"+#"73,(
@$2AB>!C2D1CEFGHI>B1*EJ*DE*1K

冻$ 真空包装等保鲜加工后保持了鲜嫩玉米原有的
形态$色泽$风味"营养成份可以不受季节和地域限
制周年供应市场% 适口性特好"吃起来糯中带甜L清
香可口"皮薄无渣"柔软细腻"既可当水果又可当蔬
菜食用"倍受消费者青睐L 经部分厂家 !%%% 4 (""+
年生产加工"产品连续 #年供不应求"市场前景十分
看好"目前已成为全国 #"多个大型加工厂家的专用
品种#秸秆汁多柔嫩"是上好的青贮饲料#成熟后采
收加工糯玉米米查$糯玉米糁$ 煮粥吃风味尤佳# 加
工成糯玉米面做糯米糕"可替代糯米粉"营养价值
比糯米粉高#因其支链淀粉含量高"加工糯淀粉效
益更好%

( 晋单-糯),!玉米优质高效配套栽培
技术

%&$ 隔离种植
为防串粉"保证品质"应与其它类型的玉米隔离

种植% 一般采用空间隔离-("" 2 以上)$时间隔离或
障碍物隔离%
%&% 精细整地
精细整地创造一个深$松$细$肥$湿的土壤环

境"确保出苗快而齐$全而壮%同时要合理施肥"根据
玉米需肥规律"施尿素 ,#" 95 M N2("过磷酸钙 !(" 4
!3" 95 M N2("氯化钾 7# 4 !("95 M N2("有机肥 !# """
4 (( #"" 95 M N2(%
%&’ 适期播种
晋单’糯.,! 玉米的种植规模和播种时间要根据

加工厂家加工规模$ 日加工量$ 当年当地播种时温
度$湿度和积温准确推算播种时间和各期播种面积%
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!"# 合理密植
通过 ! 种密度条件下对果穗鲜重!穗长!穗粗!

穗行数!行粒数!秃尖 " 个性状调查"分析密度与果
穗性状!产量!经济效益间的关系"晋单#糯$%& 单位
面积经济效益最高时的合理种植密度为 %! ’’’ (
!) !’’株 * +,)"且以单株留苗为好-).#
!"$ 田间管理
田间管理概括为苗期防虫" 保证苗全$ 适时间

苗%定苗以使植株整齐一致$中耕除草提高地温"保
持土壤水分"改善营养状况$及时去蘖"避免水分!养
分消耗"改善通风透光条件$及时灌溉排水"保证品
质&生长期必须浇水 ) ( /次"采收前 &’ 0浇水 &次
以便更好地提高品质"适当延长采收期&
!"% 适期采收
利用玉米子粒含水率%含糖量在授粉后 &1 ( /’

0间的变化趋势"结合风味食味品尝确定晋单#糯2%&
鲜嫩玉米适采期为授粉后 )) ( )% 0"此时采收风味
食味最好"糖分高"糯性好3 果皮薄"清香可口"食味
最佳-/.&

/ 速冻保鲜加工技术
&"’ 工艺流程
原料采收!剥皮!去花丝!选穗!清洗!漂

烫!预冷!速冻!装袋!低温冻藏"随售随取&
&"! 速冻技术参数
将预冷却的果穗迅速送入速冻库& 晋单#糯2%&

玉米冻结点是4)516"按四级标准果穗直径"! 7,"
%5! ( !5’ 7,"%5’ ( %5! 7, 和 /5! ( %5’ 7, 在4)1 (
4/’6条件下测定各级果穗轴中心温度达到4&16的
时间8表 &2& 平均冻结速率为 &"59 7, * +"上述技术参
数未考虑从玉米穗初温到冻结点的时间" 实际冻结
往往并不是把玉米穗预冷到冻结点后再冻结" 因此
在速冻过程中技术参数要做适当调整&

% 真空包装保鲜加工技术
#"( 工艺流程
原料采收!剥皮!去花丝!选穗分级!清洗!

装袋!真空密封!检验!装笼!杀菌!冷却!检
验!入库#常温贮存2&晋单#糯2%&玉米直径分级标准

分级标准 冻结点 轴中心温度 时间

#7,2 #62 #62 #+2

"! 4)51 4&1 &%51
%5" ( !5’ 4)51 4&1 &/5/
%5& ( %5! 4)51 4&1 &&51
/5! ( %5’ 4)51 4&1 &’5%

表 ( 晋单)糯*#’ 玉米果穗冻结点所需时间

为’!级"! 7,""级 %5" ( !5’ 7,"#级 %5& ( %5! 7,&
#+! 抽真空及灭菌
按以上分级标准将同级标准的鲜玉米穗装入蒸

煮袋"整齐地放在真空包装机始动链上进行抽真空%
热合封口%冷却放气& 封口条件’脉冲电压 &! :"真
空度 ’5’9! ;<="脉冲时间 ’5! >"预封温度 &!’6& 装
袋封口后要尽快杀菌"间隔时间不得超过 /’ ,?@&将
合格玉米袋一一摆放在笼篦上"一层层放入杀菌笼"
推入杀菌锅进行高温%高压蒸汽杀菌"杀菌过程是真
空保鲜技术的一道关键工序" 掌握不好常常会造成
杀菌不彻底或胀袋%破袋%果穗颜色变褐等现象"降
低了产品的合格率" 所以必须按本操作规程技术参
数进行灭菌&

! 晋单8糯2%&玉米产业化开发
$+( 将优良品种!栽培技术!加工技术组装配套
晋单8糯2%& 玉米及配套栽培%速冻%真空包装保

鲜加工技术是一项系统工程& 需要多学科%多环节
密切配合"层层把关& 它将品种%栽培%加工%销售溶
为一体"哪一环节都不能脱节"而且互相促进"螺旋
上升&

8&2品种优& 晋单8糯2%& 玉米新品种是目前我国
黄糯玉米鲜食%速冻%真空包装保鲜加工及子粒加工
的首选品种&

8)2栽培技术优化& 将隔离种植%分期播种%及时
浇水%适期采收等组装"延长了加工期"保证了品种
特性和丰产性"真正体现了优质高效&

8/2保鲜加工技术配套& 研究成保质期达 &) 个
月的速冻保鲜加工技术和真空包装保鲜加工技术"
加工生产的产品保存了原有鲜嫩玉米的形态%色泽%
风味及营养成份"可周年供应市场&它将品种%栽培%
加工于一体"形成完整地系列生产模式"为规模化生
产提供了实践依据&
$+! 产业化开发取得了较好成绩

8&2在我所实现了产业化"解决了 &A 名职工子
女的就业问题"在山西省农科院率先走出了一条育%
繁%推一体化"产%供%销一条龙的路子3闯出了名牌3
创造了效益$品种使加工企业产品提高档次"形成品
牌"加工产品又为品种推广加大了宣传&

8)2在山西省的忻州%原平%定襄%五台%繁峙%五
寨%代县%朔州%大同%娄烦%方山%太原%榆次%长治%
临汾%运城以及陕西%湖南%北京%天津%山东%河北%
河南%江苏%海南%内蒙古%甘肃%新疆%黑龙江等地"
该品种及配套技术广为推广应用" 并进行了大面积
生产加工&目前晋单8糯2%&玉米的生产!下转第 "#$ 页%
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!上接第 "#$ 页%与加工已成为忻州乃至山西省的一项

地方性龙头产业! 取得了较大的经济效益和社会效
益! 成为省内外 !"多个大型加工厂家的专用品种"
我们会同地方标准计量局# 绿色食品协会组织全市
糯玉米生产加工保鲜的九个龙头企业共同制定了两

个地方农业标准 $ %优质糯玉米栽培技术规程 &
#$%&’"( ) *""+,-""’. 和 %糯玉米鲜穗等级标准 &
/$%&’"( 0 *""-1-""’.!并进行实施"

#+.鲜穗采收后秸秆汁多柔嫩是上好的优质青
饲料!对大力发展畜牧业产生了较好的生态效益"

#’.带动了当地食品加工#造纸#塑料#商业营销
业等相关产业的发展" 特别是对处于半瘫痪状态的
食品公司及外贸肉联厂! 这个项目已成为其主要业
务!产生了巨大的社会效益和经济效益"
品种审定后受到各级政府部门的高度重视!为

了加快成果推广应用速度!-""& 2 -""- 年列为国
家#省#院科技成果转化项目"

3 结论与讨论

/&.晋单/糯.’& 玉米优良品种产业化开发!必须
有与之相配套的优质高效栽培技术#适期采收技术#
速冻保鲜#真空保鲜加工技术等!才可使优良品种充
分发挥自身特性! 真正达到产业化开发" 自身形成

育#繁#推一体化!产#供#销一条龙的运行机制!加速
了产业化的进程"

/-.晋单/糯.’& 玉米开发可构成多学科#多技术#
多品种#多层次加工链和增值链!种子生产#种植#加
工和销售可以层层增值" 它的大面积种植#生产#加
工既有利于增加农民收入!吸收就业人员!带动食品
公司#肉联厂#纸箱#塑料等相关企业的发展!又能调
节人们食品结构!丰富城乡人民的菜篮子!其经济效
益和社会效益相当可观" 秸秆作为青饲料发展畜牧
业!具有较好的生态效益" 它有力地促进了科研#种
植业#食品加工业#商业营销业的发展!特别是在当
前产业结构调整和产品优化升级中起到了十分重要

的作用"
/+.充分利用山西自然#地域优势4发展地方性龙

头产业!促进了玉米由原粮生产向原料生产转化!对
山西省乃至全国甜#糯玉米的科研育种#生产开发#
加工增值起到了积极的推动作用"
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